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Primjena plinske kromatografije u kombinaciji s masenom
spektrometrijom za karakterizaciju hlapljivih spojeva

tradicionalnih meksic¢kih piéa proizvedenih iz Agave

Sazetak

Plinskom kromatografijom i mikroekstrakcijom na ¢vrstoj fazi, u kombinaciji s
plinskom kromatografijom i masenom spektrometrijom (HS-SPME-GC-MS), ispitani su
uzorci tradicionalnih meksi¢kih pi¢a proizvedenih iz Agave (raicilla, sisal, tequila, mezcal,
bacanora, sotol i pulque). Identificirano je 105 spojeva, od cega 11 glavnih sastojaka.
Utvrdeno je da se za markere autenti¢nosti pojedinih pi¢a moze upotrijebiti 17 sporednih
sastojaka. Razvrstavanjem uzoraka (engl. cluster analysis — CA) dokazano je da se
tradicionalna meksicka pi¢a proizvedena iz Agave mogu razlikovati multivarijantnom
analizom glavnih sastojaka, a analiza sporednih sastojaka omoguéava tocnije utvrdivanje

porijekla pica.
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