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Antimikrobni ucinak ekstrakta biljke Filipendula ulmaria na patogene
bakterije i uzrocnike kvarenja na laboratorijskoj podlozi, te u

ribljem mesu i ikri

Sazetak

Ekstrakt biljke Filipendula ulmaria sadrzava razli¢ite fenolne spojeve, npr. kafeinska,
p-kumarinska i vanilinska kiselina, miricetin i drugo, koji imaju antibakterijski ucinak.
Mjerenjem apsorbancije pracena je aktivnost tih spojeva u bujonu, te je utvrdeno da su
bakterije iz porodice Enterobacteriaceae puno otpornije od ostalih Gram-negativnih i Gram-
pozitivnih bakterija. Kisela je sredina pojacala antibakterijski ucinak ekstrakta biljke
Filipendula ulmaria na bakterije Salmonella Enteritidis PT4 i Listeria monocytogenes Scott
A. lIspitan je ucinak ekstrakta na odabrane psihrotrofne mikroorganizme na ¢vrstoj
laboratorijskoj podlozi pri niskim temperaturama. Za uspjes$nu inhibiciju uzro¢nika kvarenja
bila je potrebna vec¢a koncentracija ekstrakta od minimalne inhibicijske koncentracije. Pri
prirodnom konzerviranju hrane ispitana je moguénost primjene ekstrakta na uzro¢nicima
kvarenja i inokuliranim patogenim bakterijama u ribljem mesu i ikri (tarama salata). Nije
utvrdena znaCajna razlika u broju Zivih stanica uzro¢nika kvarenja ili patogenih bakterija
izmedu obradenih 1 kontrolnih uzoraka. Da bi se istrazila moguénost prirodnog konzerviranja
hrane dodatkom ekstrakta biljke Filipendula ulmaria, potrebno je provesti daljna istrazivanja

u tzv. kiseloj hrani, s malim udjelom proteina i masti.
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