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Ekstrakcija prirodnog zutog bojila iz plodova opuncije

Sazetak

U srediStu je istrazivanja bio razvoj proizvodne sheme, tj. postupak ekstrakcije
prirodnog, Zutog, vodotopljivog prehrambenog bojila iz plodova opuncije. Bojilo je
ekstrahirano etanolom, vodom te smjesom etanola i vode u omjeru 60:40 iz samljevenih
(homogeniziranih) jestivih zutih plodova opuncije, uzgojenih u Spanjolskoj pokrajini Murcia.
Ispitan je kemijski sastav dobivenog ekstrakta, a pojedini su pigmenti odredeni
visokodjelotvornom tekucinskom kromatografijom (HPLC), ultraljubi¢astom/vidljivom
(UVIVIS) spektrofotometrijom i ionizacijom elektrorasprSivanjem. Sekvencijska ekstrakcija
obuhvacala je ove postupke: homogenizaciju, mijeSanje, centrifugiranje, filtraciju i
uguscivanje. Najveci je udjel betaksantina u kg svjeze pulpe (0,68 mmol indikaksantina)
dobiven ekstrakcijom pomocu alkohola i vode koja je smanjila udjel nepoZeljnih sastojaka u
pigmentu (sluzi i pektina). Koncentrirani je ekstrakt dobiven u rotiraju¢em isparivacu pri 35
°C 1 6 kPa, pri ¢emu je koncentracija betaksantina (izrazena kao indikaksantin) bila 0,27 g/L,
a CIELAB vrijednosti bile su: L*=92,7, a=-0,8 i b*=68,5. HPLC analizom pojedinog
pigmenta pomoc¢u fotodiode i masenog detektora utvrdeno je da u ekstraktu previadava
betaksantin kao derivat prolina (indikaksantin), dok su ostali betalaini bili manjih
koncentracija. Ispitana je stabilnost pigmenta pri 4 i 25 °C. Kineti¢ka je analiza pokazala da

se degradacija betaksantina moZe opisati reakcijom pseudoprvog reda.
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