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Uporaba kisele sirutke u proizvodnji napitaka od narance

Sazetak

Svrha je ovoga rada bila usporediti kvalitetu napitaka od naran¢e s onom napitaka od
narance i sirutke tijekom 12 mjeseci skladiStenja. Napici su sadrzavali 12 % ekstrakta, od
¢ega je polovina bila koncentrat narance. Za proizvodnju napitaka sa sirutkom dodano je 50 %
sirutke od ukupne koli¢ine dodane vode. Napici od narance sa sirutkom imali su ve¢i udjel
proteina, pepela, glukoze, laktoze i vitamina B,, no manji udjel saharoze, fruktoze i vitamina
C, te manju sposobnost uklanjanja DPPH radikala od napitaka napravljenih samo s narancom.
Nisu pronadene bitne razlike u udjelu polifenola ili sposobnosti uklanjanja ABTS kationa
izmedu ta dva tipa napitaka. Parametri boje mjereni prema CIE sustavu uvelike su se
razlikovali, 1ako je prema senzorskoj procjeni prihvatljivost boje napitaka bila gotovo ista.
Sveukupna ocjena senzorske kakvoce napitaka od narance sa sirutkom bila je 2-10 % loSija od
napitaka napravljenih samo s naran¢om. Intenzitet okusa narance, te slatke i osvjezavajuce
arome napitaka od narance bili su veci u tim napicima nego u onima od narance i sirutke, u
kojima su prevladavali kiseli okus i aroma sirutke. Tijekom skladiStenja znatno su se smanjili
udjeli saharoze i laktoze, antioksidativna aktivnost, senzorska kakvoca, intenzitet arome
narance, te kiseli i osvjezavajuci okus napitaka sa sirutkom, dok su se povecali udjeli glukoze

1 fruktoze.
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