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Tekstura i kakvoéa Kraskog prsuta, dobivenog dimljenjem Sunki

razli¢itih masa i slanosti

Sazetak

Svrha je ovoga rada bila istraZiti utjecaj mase svjeZe Sunke i koli¢ine soli dodane
tijekom prerade na tehnoloSke, senzorske i1 fizikalno-kemijske znaajke KraSkog prSuta
zasticenog zemljopisnog podrijetla. Sveukupno 84 uzoraka svjezih Sunki (pH-vrijednosti od
5,6 do 5,9; izmjerenih 24 h nakon klanja) krizane pasmine svinja Landras x Veliki jorkSir
podijeljeno je u skupine prema masi na lagane (9,5-10,5 kg) i teSke (11,5-13 kg), a prema
udjelu soli na normalno i manje slane. Dobivene su 4 skupine za daljnju analizu; lagana,
normalno slana; lagana, manje slana; teska, normalno slana i teSka, manje slana Sunka. Udjel
soli u normalno slanoj Sunki bio je 3,8-4 %, a u manje slanoj 2,8-3 %. Tijekom proizvodnje
prSuta (na pocetku prerade, nakon soljenja i nakon odlezavanja) u uzorcima miSica
semimembranosus (SM) i biceps femoris (BP) analizirane su sljedece vrijednosti: aktivitet
vode (ay), pH-vrijednost, te udjeli soli, vlage, ukupnih mineralnih tvari, neproteinskog i
ukupnog duSika. Godinu dana nakon prerade provedene su instrumentalna (ispitivanje
relaksacije naprezanja i teksture) te senzorska analiza uzoraka. Nakon soljenja i odlezavanja,
pH-vrijednost uzoraka bitno se smanjila u odnosu na svjeZu Sunku, iako se nakon zrenja
ponovno povecala do skoro pocetnih vrijednosti (pH=5,59-5,74). Istodobno se aktivitet vode
smanjio na ispod 0,9 u svim skupinama i uzorcima misi¢a. Ukupni gubitak mase varirao je od
skupine do skupine (34,75-36,63 %), pri ¢emu je u proizvodnji manje slanih uzoraka doslo do
veceg gubitka mase. Laksi, manje slani uzorci miSi¢a SM imali su nakon godine dana neSto
ve€i indeks proteolize (omjer neproteinskog i ukupnog duSika), u usporedbi s normalno
slanom Sunkom. Ispitivanjem relaksacije naprezanja, teksture i kemijskih znacajki potvrdeno
je da su uzorci BP imali meksSu teksturu od miSi¢ca SM, te veci udjel vlage, aktivitet vode i

indeks proteolize. Uzorci miSica SM i1 BP uzeti iz lakSih, manje slanih Sunki imali su meksu



teksturu i manju tvrdocu, kohezivnost, gumenost, otpor Zvakanju i elasticnost od onih iz
laksih, normalno slanih Sunki. Medutim, uzorci manje slanih, tezih Sunki imali su vece
vrijednosti svih parametara od uzoraka normalno slane, teSke Sunke. StatistiCki znaCajne
razlike u vecini rezultata senzorske analize uzoraka uglavnom su uvjetovane razlikama

izmedu miSi¢a SM 1 BP.
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