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Diferencijacija komercijalnih vina sa zasticenom oznakom izvornosti
proizvedenih u Istri (Hrvatska), dobivenih od razli¢itih sorata iz dvije
berbe, pomoc¢u hlapljivih sastojaka arome odredenih metodom
HS-SPME-GC/MS

Sazetak

Mikroekstrakcijom na ¢vrstoj fazi uz plinsku kromatografiju i spektrometriju masa (HS-
SPME-GC/MS) ispitani su hlapljivi sastojci arome za diferencijaciju vina domacih i
introduciranih sorata Malvazija istarska, Chardonnay i Muskat Zuti, ubranih 2013. i 2014.
godine u Istri (Hrvatska). Utvrden je znacajan utjecaj sorte i godine berbe na hlapljive sastojke
arome, no interakcija tih dvaju faktora otezala je diferencijaciju uzoraka vina. Spojevi koji su
posluzili kao pouzdani markeri sortnog podrijetla, i to: nerol u sorti Malvazija, etil-cinamat i
kvalitativno odreden izomer dimetilbenzaldehida u sorti Chardonnay, te terpeni u sorti Muskat
zuti pronadeni su U uzorcima vina iz obje godine. Vina dobivena od grozda ubranog 2013.
godine imala su vec¢u koncentraciju skoro svih vaznih hlapljivih spojeva. Primjenom postupne
linearne diskriminantne analize postignuta je 100 % to¢na diferencijacija uzoraka vina

Malvazija istarska i Chardonnay prema sorti i godini berbe.
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