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Utjecaj rezistentnog Skroba i B-glukana na oksidacijsku stabilnost, svojstva
pri przenju, broj mikroorganizama i rok trajanja prebioticke kobasice

tijekom skladiStenja pri niskim temperaturama

SazZetak

Svrha je ovog istrazivanja bila procijeniti svojstva dvaju tipova prebiotickih kobasica,
pripremljenih s rezistentnim Skrobom i ekstraktom B-glukana (u omjerima 2,216:1,328 i
2,75:1,875), tijekom przenja i skladiStenja pri niskim temperaturama. Odredeni su indeksi
oksidacijske stabilnosti i broj mikroorganizama. Dodatak dvaju prebiotic¢kih dijetalnih vlakana
povecao je gubitke pri przenju i adsorpciju ulja. Medutim, koli¢ina vlage u prebiotickim
kobasicama nakon proizvodnje bila je veca u usporedbi sa standardnim (neprebiotickim)
kobasicama, te se postepeno smanjivala tijekom skladistenja. Rezultati pokazuju da dodatak
preporu¢enog omjera rezistentnog Skroba i B-glukana (2,216:1,328) moze dovesti do smanjenja
oksidacije masti u kobasicama tijekom skladistenja zbog antioksidacijskih svojstava ekstrakta
B-glukana, no dodatak veéih koli¢ina rezistentnog Skroba i 3-glukana nije mogu¢ zbog daljnjeg
porasta oksidacije masti. Konacan broj Zivih stanica rastao je do Cetrdeset i petog dana, nakon
Cega je doslo do njegovog postepenog pada. Dodatak ekstrakta B-glukana poboljsao je
antioksidacijska svojstva proizvoda. Takoder, njegov antimikrobni uc¢inak i smanjenje udjela
vlage mogli bi inhibirati rast mikroorganizama. Nadalje, dodatak rezistentnog skroba doveo je

do povecanja tiobarbiturnog i peroksidnog broja.

Kljucne rijeci: prebioticke kobasice, ekstrakt -glukana, rezistentni Skrob, oksidacija, rast

mikroorganizama



