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Spojevi sekundarne arome u svjezim rakijama komovicama uzrokovane

sortom i odgovaraju¢om tehnologijom proizvodnje

Sazetak

Da bi se ispitao sastav spojeva sekundarne arome u svjezim rakijama komovicama
uzrokovane sortom i odgovaraju¢om tehnologijom proizvodnje, analizirano je 30 uzoraka (6
sortix5 uzoraka). Uzorci komine bijelih sorata grozda Malvazija istarska, Chardonnay i
Muscat Blanc dobiveni su kao nusproizvod u standardnoj proizvodnji bijeloga vina, dok su
uzorci komine sorata crnoga grozda Teran i Cabernet Sauvignon dobiveni standardnim
postupkom proizvodnje crnoga vina. Uzorci komine sorte crnoga grozda Muskat ruza porecki
dobiveni su pri proizvodnji rosé vina. Svi uzorci prevrele komine destilirani su u
tradicionalnom bakrenom kotlu za destilaciju. Dobivene rakije komovice podvrgnute su
GC/MS i GC/FID analizi. Komovice od sorte Malvazija istarska imale su iznimno veliki udjel
metanola, a od sorata bijeloga grozda veée koncentracije Cg alkohola i 1-propanola, dok su
komovice od crnih sorata sadrzavale vecu koli¢inu vecine alkohola, kiselina i estera. U
komovicama od Muskat ruZe porecke pronadene su srednje koncentracije mnogih vaznih
spojeva arome. Zaklju€eno je da su razliiti uvjeti proizvodnje, koji ovise o sorti, uzrokovali
razli¢itu sekundarnu aromu, najizrazeniju u komovicama od sorata bijeloga i crnoga grozda.
Te su spoznaje provjerene primjenom postupne linearne diskriminantne analize koja je
omogucila 100 % to¢nu klasifikaciju rakija komovica na osnovi sorte i odgovarajuce

tehnologije proizvodnje.
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