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Pracenje dinamike bakterijskih populacija tijekom zrenja Istarskog sira

bez prethodnog uzgoja mikroorganizama

Sazetak

Metoda se lancane reakcije polimerazom u stvarnom vremenu (real-time PCR) moZe
primijeniti za pracenje dinamike autohtonih bakterijskih populacija tijekom zrenja
tradicionalnih sireva radi ocuvanja njihovog specifi¢nog okusa i kakvoce. Na taj se nacin
mogu odabrati vrste i sojevi pomocu kojih se dobivaju proizvodi ujednacene teksture i okusa,
te se moZe pratiti brojnost sporo rastuc¢ih vrsta ili onih §to ne rastu na podlozi. Svrha je ovoga
rada pratiti dinamiku populacije bakterija mlijecne kiseline 1 enterobakterija tijekom zrenja
tradicionalnog Istarskog sira pomoc¢u metode real-time PCR te brojanjem mikroorganizama
nakon uzgoja na selektivnim podlogama. Brojnost svih skupina bakterija mlije¢ne kiseline
povecavala se tijekom zrenja, a dostigla je vrhunac nakon 90 dana. Broj laktokoka bio je
najblizi ukupnom broju bakterija neovisno o primjenjenoj metodi, $to potvrduje da su
bakterije roda Lactococcus medu dominantnim skupinama tijekom zrenja Istarskog sira. U
svim su uzorcima sireva enterobakterije bile prisutne ponajvise u ranim fazama zrenja, dok se

njihov broj znacajno smanjio u kasnijim fazama zrenja.
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