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 u svrhu 

a njezinih fizikalno-kemijskih i funkcionalnih svojstava  

 

 

Pozadina  

dodavati 

nutritivna i funkcionalna svojstva proizvoda, prvenstveno zbog velikog udjela proteina sirutke. U ovom 

svojstva sirutke. Glavna je s bila 

fizikalno-kemijskih i funkcionalnih svojstava sirutke. 

Eksperimentalni pristup. 

-vrijednosti, titracijske kiselosti, udjela suhe 

tvari, proteina, pepela i masti, reol ih svojstava, parametara boje, 

antioksidacijske aktivnosti i ukupnog udjela fenolnih spojeva. Usporedbom rezultata ispitivanja  

je najprikladniji postupak na osnovi . 

 

po

%) sirutke  fenolnih spojeva (1,09 mg/mL ekvivalenata galne 

kiseline

 sirutke. S e o udjel fenolnih 

spojeva (1,13 mg/m ekvivalenata galne kiseline), boju (L*=  sirutke, uz 

tomu, 

smanjenjem udjela fenolnih spojeva (0,82 mg/mL ekvivalenata galne kiseline) i antioksidacijske 

sposobnosti (0,020 mM Troloxa) te tamnijom bojom (L*=
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funkcionalnih, nutritivnih i fizikalno-

 

Novina i znanstveni doprinos.  alternativnih tehnologija 

 

 

  

 


